PENTHOUSLE
MENYLER

Mat- och dryckesarrangemang fér minimum 20 personer.

Fér bokning och fragor: 031 - 751 02 00 | info@avalonhotel.se

DRYCKER

GRILIBUIFE 795 / PIRS
F&r 20-40 personer

PA GRILLEN

- Oxfilé
- Marinerad kyckling
- Piggvar

TILLBEHOR

- Grillad sparris med parmesan och citron

- Fransk potatissallad med senap och kapris
- Tomat och |6ksallad

- Vattenmelon och fetaostsallad med mynta

SASER

- Farskost med forellrom och graslék
- Dragonmajonnas
- Rodvinssas

DESSERT

- Valrhona chokladmousse
med fladermarinerade jordgubbar

MINGELBUFFE 595 / PERS
F&r 20-40 personer

PA BUFFEN

- Marinerade oliver

- Marconamandlar

- Tryffelsalami

- Marinerade och grillade kronartskockor

- Avokadotoast med tomatsalsa & koriander

- Gravlax pa grillat bréd med farskost & grasldk
- Rostbiff med pepparrotsmajonnas pa Avalons maltbrod

DESSERT

- Valrhona chokladmousse
med fladermarinerade jordgubbar

MOUSSERANDE VIN,
FLASKA

Faustino Cava

Diebolt Vallois Champagne
VITT, FLASKA

Vignes D" Oc blanc,

Languedoc

Nederburg Chardonnay,
Sydafrika

Mineralstein Riesling, Pfalz
ROTT, FLASKA

Condesa de leganza,
Spanien

Paz Malbec, Argentina
Barbera d Asti, Piemonte
ROSE, FLASKA

Vignes D Oc Rosé,
Languedoc

Whispering Angel, Provence

Fraga géarna efter var stora vinlista.

OL/CIDER

Carlsberg Hof, 33cl
Eriksberg, 50cl

Sommersby paroncider, 33cl
ALKOHOLFRITT

Ramlosa / lask / kaffe

Vitt eller mousserande 20 cl

Carlsberg non alcoholic 33 cl
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