
Mat- och dryckesarrangemang för minimum 20 personer. 

För bokning och frågor: 031 - 751 02 00 | info@avalonhotel.se

PENTHOUSE
MENYER

PÅ GRILLEN

- Oxfilé 
- Marinerad kyckling 
- Piggvar

TILLBEHÖR

- Grillad sparris med parmesan och citron 
- Fransk potatissallad med senap och kapris 
- Tomat och löksallad 
- Vattenmelon och fetaostsallad med mynta

SÅSER

- Färskost med forellrom och gräslök 
- Dragonmajonnäs 
- Rödvinssås

DESSERT

- Valrhona chokladmousse 
med flädermarinerade jordgubbar

För 20-40 personer

M I N G E L B U F F É  5 9 5  /  P E R S

PÅ BUFFÉN

- Marinerade oliver 
- Marconamandlar 
- Tryffelsalami
- Marinerade och grillade kronärtskockor
- Avokadotoast med tomatsalsa & koriander
- Gravlax på grillat bröd med färskost & gräslök
- Rostbiff med pepparrotsmajonnäs på Avalons maltbröd

DESSERT

- Valrhona chokladmousse 
med flädermarinerade jordgubbar

För 20-40 personer

G R I L L B U F F É  7 9 5  /  P E R S

MOUSSERANDE VIN, 
FLASKA

Faustino Cava                        555
 
Diebolt Vallois Champagne  995

VITT, FLASKA 
Vignes D`Oc blanc, 
Languedoc                               555
 
Nederburg Chardonnay, 
Sydafrika                               645
 
Mineralstein Riesling, Pfalz   695

RÖTT, FLASKA
 
Condesa de leganza, 
Spanien                                     555
 
Paz Malbec, Argentina            695
 
Barbera d´Asti, Piemonte       695

ROSÉ, FLASKA
 
Vignes D`Oc Rosé, 
Languedoc                               555
 
Whispering Angel, Provence  695

Fråga gärna efter vår stora vinlista.

ÖL/CIDER
 
Carlsberg Hof, 33cl                 79
 
Eriksberg, 50cl                       95
 
Sommersby päroncider, 33cl    79

ALKOHOLFRITT
 
Ramlösa / läsk / kaffe               45
 
Vitt eller mousserande 20 cl     75
 
Carlsberg non alcoholic 33 cl    65

D RYC K E R


